Die modernste Art, traditionell
zu kochen

LOHBERGER - Zentralheizungsherd
(kann auch als alleinige Heizung bertrieben werden)

SOLAR(ZELLE) REGELUNG

WARMEPUMPE WARMWASSER
HEIZUNG 4—‘ \—V HEIZKORPER
(Holz, 01, Gas, Strom) HEIZKREISE

Wer ein Fest fur alle Sinne erleben, sich selbst, Freunde und Familie traditionell auf hohem modernen Niveau be-
kochen mochte, fir den ist ein Festbrenn -stoffherd genau das Richtige. Mit einem holzbefeuerten Herd wird nicht
nur das Kochen zum Event. Man kann sich zudem unabhdangiger von steigenden

Energiekosten machen, denn die Festbrennstoffherde von Lohberger sind optimal zur Einbindung ins Zentralhei-
zungssystem geeignet. So wird tiberschiissige Warme zum Heizen der Wohnraume genutzt. Neben ausgekliigelter
Technik wird auch dem Auge etwas geboten: Die handgefertigten Gerate sind in traditionellem und modernem
Design lieferbar. Weitere Informationen gibt es im Internet unter www.lohberger.com.



Die modernste Art, traditionell
zu kochen

Information
aus dem Hause:

Der Kokon ist das Sinnbild fiir Nestwérme. ,Cocooning”, zu Deutsch verpuppen,
heilSt der Trend, der die Menschen ins traute Heim treibt. Der Zeitgeist hat die hei-
mische Hohle als Zentrum des Lebens wieder entdeckt. Wahrend man ,draullen”
eher auf Sparkurs setzt, darf und soll es in den heimischen vier Wénden an nichts
mangeln, denn schlieRlich will man sich hier rundum wohl fiihlen. Dazu gehért auch
das Kochen und Essen mit der Familie und guten Freunden daheim in einer gemiit-
lichen Atmosphére.

Ein holzbefeuerter Herd ist ein wesentliches Wohlfiihlelement, das Kochen zum
Event macht und ein Erlebnis fir alle Sinne bietet. Knisterndes, flackerndes Feuer,
wohlige Warme, herrliche Gertiche und késtliche Speisen — ein Festbrennstoffherd
von Lohberger ist die modernste Art, traditionell zu kochen. Die handgefertigten
Herde (iberzeugen optisch wie funktional bis ins Detail — von der geschliffenen
Stahlherdplatte oder dem Ceran-Kochfeld tiber das integrierte Backrohr-Thermo-
meter bis hin zum multifunktionellen Fach, das auch als warmende Tellerablage fun-
giert.

Mit ihrer angenehmen Strahlungswarme sorgen die Herde zudem fiir ein besseres
Raumklima. Ob mit Stiickholz betrieben oder als Kombigerat, bei dem sowohl Holz
als auch Pellets verfeuert werden kdnnen — die Festbrennstoffherde bieten immer
eine ideale Kombination mit anderen Energiequellen wie Solar, Warmepumpe, Ol

Gas, etc. und sind somit optimal zur Einbindung ins Zentralheizungssystem geeignet.

Uberschiissige Warme vom Kochen oder Backen wird so zur Wohnraumheizung
genutzt. Damit ist die laufende Warmegewinnung keine grole finanzielle Belastung
mehr, die innovative Verbrennungstechnik garantiert zudem niedrige Emissions-
werte. Neben ausgekliigelter Technik haben die Herde auch dem Auge etwas zu
bieten und sind ganz nach Gusto in traditionellem oder modernem Design lieferbar.
Weitere Informationen gibt es bei: Lohberger GmbH, Landstralle 19, A-5231
Schalchen, Tel.: 0043/7742/5211-0, Fax: 0043/7742/5211-156, e-mail: office@Iloh-
berger.com sowie im Internet unter www.lohberger.com.
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Qualitat und Innovation stehen bei LOHBERGER
an oberster Stelle. Die flexible Eigenfertigung
und diber 80 Jahre Erfahrung machen das inno-
vative Unternehmen zu einem Problemldser
selbst schwierigster Aufgabenstellungen. Mit
rund 180 qualifizierten Mitarbeitern fertigt das
umweltbewusste Unternehmen hochwertige
Geréate flir GroRkiichen und GroRkochanlagen
sowie eine umfangreiche Produktpalette von
Festbrennstoffherden, Zentralheizungsherden
und Nostalgieherden, welche seit jeher den
Schwerpunkt der Produktion bilden. Verbunden
mit moderner Technik garantieren die
Festbrennstoffherde komfortables, wirtschaftli-
ches Heizen und genussvolles Kochen, Braten
und Backen.



